
   

 

 

 

代ゼミとキーコーヒーが、コーヒーの新しい楽しみ方を提案！ 

「コーヒーが“わかる”と一杯が“かわる” 代ゼミのコーヒー講座」 

を 4 月 3 日（月）に新規開講 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

学校法人高宮学園 代々木ゼミナール（本部：東京都渋谷区／理事長：髙宮英郎）は、キーコーヒー株式会

社（本社：東京都港区／社長：柴田裕）協力のもと、映像講座「コーヒーが“わかる”と一杯が“かわる” 代ゼミの

コーヒー講座」を新規開講いたします。 

「講師の代ゼミ」×「コーヒー業界のパイオニア キーコーヒー」でコーヒー初学者を応援！それぞれの得意分野を融

合させ＜科目横断的な知識＞と＜コーヒーのいれ方＞を一度に学べる入門講座です。コーヒーにはじめて出会う方は

もちろん、家でのコーヒー時間をより充実させたい方にもお楽しみいただける内容です。あなたの今日の一杯をちょっと

変えてみませんか？ 

 

 

“おうち時間”に注目が集まる昨今、コーヒーを家庭で楽しむ方が増えています。産地や品種、抽出器具などにこだわり、

コーヒーライフを充実させた方も多いのではないでしょうか。そうした流れに呼応して、書籍やネットニュース等のメディアはコー

ヒーに関する特集を組み、またコーヒー店はこれまで以上に多くの情報を提供することで顧客のニーズを満たしています。今

やコーヒーは“情報のおいしさ（値段の高いものや「本格派」「希少」などと形容されるものをおいしいと感じ、それを好むよう

になる性質）”抜きに語れない存在である一方、情報がコーヒーを複雑に見せているのも事実です。 

「コーヒーはシンプル」「誰もが気軽にこだわりを持っていい」「コーヒーの基礎のキソをわかりやすく伝えることで、それぞれに

合った楽しみ方を見つけてほしい」という代々木ゼミナールの考えにキーコーヒーが賛同し、映像講座を協力して制作しまし

た。 
 

また、教育的観点からも「コーヒー」は学習効果の高いテーマであると言えます。コーヒーの歴史やコーヒーが育つ環境、コ

ーヒー業界の抱える問題などを通じた科目横断的な学びは、日常生活と勉強との接続を意識させ、科目間のつながりを

可視化します。このようにひとつの物事を多角的に捉える柔軟な発想力を養うことは、近年の入試で求められる問題解決

能力を鍛えることにもつながるのです。  

学校法人高宮学園 代々木ゼミナール 

2023 年３月 2 日 
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講座開発の背景  



   

 

 

【対   象】 高校生～社会人（推奨） 

【講座構成】 約 15 分×12 回の映像講座 

【講座料金】 3,300 円（税込） 

【視聴方法】 スマホ・PC・タブレット端末にて視聴可、視聴回数制限なし（お申込年度内） 

【お 申 込】 代ゼミの教育総研ウェブサイトよりお申し込み受付中！ ※ご視聴は 2023/4/3 より可能となります。 

https://www.yozemi-eri.com/career/liberalarts/coffee 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇◆コーヒーの基本情報を網羅！◆◇ 

植物としてのコーヒーに始まり歴史からおいしく味わう方法まで、複雑に見えるコーヒーの全体像を俯瞰できます。 

◇◆圧倒的にわかりやすい！◆◇ 

代ゼミ講師が教科書知識をベースにコーヒーの重要ポイントを解説。身近な話題から学ぶことでスッと頭に入ってきます。 

◇◆すぐに実践できる！◆◇ 

コーヒー鑑定士（※）の実演映像を視聴しながら、家でもすぐに実践できるポイントを多数収録しています。 

※J.C.Q.A（全日本コーヒー検定委員会）主催の試験に合格し、コーヒーの原料調達・製造管理・品質管理等、

極めて高度で専門的な知識と鑑定技術を取得した人に与えられる認定 
 

 

学校法人高宮学園 代々木ゼミナール 
理事⻑︓髙宮 英郎 
本  部︓東京都渋⾕区代々木 2-25-7 
U R L ︓https://www.yozemi.ac.jp/  
 

キーコーヒー株式会社 
社  ⻑︓柴田 裕 
本  社︓東京都港区西新橋 2-34-4 
U R L ︓https://www.keycoffee.co.jp/  

 

７ コーヒーの飲み方あれこれ キーコーヒー 

８ コーヒーの値段はどう決まる？ 代ゼミ 地理 

９ おいしいコーヒーのいれ方 キーコーヒー 

10 コーヒーは世界にどう広まった？ 代ゼミ 世界史 

11 日本におけるコーヒーのはじまり 代ゼミ 世界史 

12 持続可能なコーヒーを求めて キーコーヒー 

1 植物としてのコーヒー 代ゼミ 生物 

２ コーヒーは発酵食品？ 代ゼミ 生物 

3 焙煎は化学だ！爆発だ！ 代ゼミ 化学 

４ 成分を知ればもっと楽しい 代ゼミ 化学 

５ コーヒーはどこからやってくる？ 代ゼミ 地理 

６ 「自分ブレンド」を作る基礎知識 キーコーヒー 

＜本件に関する報道関係のお問い合わせ先＞ 

担当︓代々木ゼミナール広報企画部（加藤・松井） 

TEL︓03-3379-5221   E-mail ︓ pr_info[at]yozemi.ac.jp（[at]を@に変えてください。） 

代々木ゼミナール Web サイト ︓ https://www.yozemi.ac.jp/ 

 コンテンツ一覧 

   制作・協力 

講座詳細  

3 つの特長 ～ワンランク上のコーヒー体験を～  

第４話「成分を知ればもっと楽しい」（代ゼミ亀田講師） 第９話「おいしいコーヒーのいれ方」（キーコーヒー藤田講師） 第10話「コーヒーは世界にどう広まった？」（代ゼミ佐藤講師） 

https://www.yozemi-eri.com/career/liberalarts/coffee
https://www.yozemi.ac.jp/
https://www.keycoffee.co.jp/
https://www.yozemi.ac.jp/

